Canapés und Snacks

Réucherforellen-Tatar mit Créme Fraiche auf Dillgurke
d, g, m

Gebeiztes Lachstatar mit Honig-Senf-Sof3e auf Pumpernickel
d,g,m,a

Rosa gegarte Roastbeef Rollchen mit Gemiise der Saison und Djionmayonaise
c,f,m

Geriducherter Schinken auf Baguette mit Meerrettich und Silberzwiebeln
a

Hackbillchen am Spiefl mit Cornichons und Senf

m

Handkise mit Musik und Brot
ag

Tomate-Mozzarella Spiele mit Basilikum Pesto
g h

Vesperplatte mit verschiedenen Wurstspezialitdten aus eigener Herstellung

Kiseplatte mit selbstgemachten Chutneys
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Suppen

Rinderkraftbrithe mit MarkkloBchen

a,l,m,f

Kartoffelsuppe mit oder ohne Speck
lLg

Gemiisecremesuppe der Saison
Lg

Gulaschsuppe

Salate

Bunter Blattsalat mit verschiedenem Dressing

Spaghetti Salat mit getrockneten Tomaten, Oliven, Parmesan und Pesto
a, g h

Kartoffelsalat mit oder ohne Speck
Gurkensalat mit Dill

Weil3- oder Rotkohlsalat

Bauernsalat mit Hirtenkise
Gurken, Rote Zwiebeln, Tomaten, Paprika, Kidneybohnen, Hirtenkise

Bulgur Salat

Gurken, Karotten, Tomate, Paprika, Petersilie, Frithlingszwiebeln

Nudelsalat
Wurst, Erbsen, Essiggurke, Apfe], Mayonnaise
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Vorspeisen

Vitello Tonnato

rosa gegarte Kalbshiifte mit Thunfischsofe garniert mit Kapern
d,g,c

Rosa gegartes Roastbeef

mit selbstgemachter Remoulade
c,m

Garnelencocktail

mit hausgemachter Cocktailso8e und Ananas
f,c,b,m

Meeresfriichtesalat

mariniert mit Staudensellerie, Zitrone, Tomate und Weillwein
b,f,1, m,r,d

Lachsrollchen

mit Spinat und Frischkise
d,a,c

Quiche in verschiedenen Varianten
Lauch und Speck, Ziegenkédse und Walnuss, Lachs und Fetakise
a,cgd

Grillgemiiseplatte

Réucherfischplatten

d, m
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Hauptginge

Vom Rind

Sanft gegarter Rinderburgunderbraten
f,1, m, o

Sauerbraten
eingelegt nach Art des Hauses

I, m

Geschmorte Ochsenbickchen
f,1, m, o

Feines Rinderragout mit Preiselbeeren

f,1, m, o

Rosa gegartes Roastbeef

wahlweise mit Krauterkruste
a g

Rindergeschnetzeltes

wahlweise mit oder ohne Pilze
1,f,m, o

Kalbsgeschnetzeltes

ziurcher Art
g, I,m
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Vom Schwein

Rollbraten
wahlweise mit Speck und Zwiebeln, Fiillsel, Schinken und Kise

0, m

Schnitzel Wiener Art

a,c

Cordon Bleu
gefiillt mit geschmortem Speckkraut und Kise

a,C, g

Szegediner Gulasch

mit Sauerkraut in Rahmsof3e
g,m,1

Schweinebauch

mariniert mit unserer hausgemachten BBQ-Sof3e
f,I,m

Krustenbraten

aus der Hiifte mit unserem Hausgewiirz
m, 0

Vom Gefliigel

Gefiillte Hahnchenbrust

mit Marone und Preiselbeeren
c,g,h,,mo

Cremiges Hahnchengeschnetzeltes

verfeinert mit Sherry und gebratenen Pilzen
a,f,g,l,mo

Zwiebelhdhnchen

geschmort in feiner Sof3e
a, g l,m

Geschmorte Hihnchenschenkel

Platz-Fleisch GmbH & Co KG e VangionenstraBe 5a ¢ 67547 Worms ¢ Am alten Schlachthof
Telefon 06241-6437 e Fax 06241-27297 ¢ E-Mail: info@platz-fleisch.de



Aus dem Wasser

Gebratenes Zanderfilet
d

Im ganzen gegarter Lachs
(ab 10 Personen)
d

Gebratener Kabeljau
im Speckmantel
d

Backfisch

im Bierteig ausgebacken
adg

Garnelenpfanne

in einer leichten Tomaten-SahnesofRe
a, f,gb

Vegetarisch

Kichererbsen Curry

mit buntem Gemiise und wiirziger Sof3e
Lm,f, g

Gemiisemaultaschen
in brauner Butter gebraten

verfeinert mit geriebenem Bergkédse und Schnittlauch
a,c,f, L m
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Beilagen

Handgemachte Semmel- oder Kartoffelknddel

a,c

Handgeschabte Knopfle Spitzle
auf Wunsch mit Krédutern verfeinert

a, c
Breite Bandnudeln
auf Wunsch abgeschmailzt
a,c
Hausgemachtes Kartoffelgratin
gratiniert mit Parmesan
g

Knusprige Pommes oder Kroketten

Kartoffelgnocchi

a,¢C, g

Cremiges Risotto
gi

Gebratene Pilze

Gemiise der Saison
g

Buntes Bohnengemiise mit oder ohne Speck
g

Cremiger Rahmblumenkohl
g
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SoBen

Braune Bratensof3e
f,1,]

Pikante Pfefferrahmsof3e
g, m,1

PilzrahmsoBe
g, m,]l

Hollandaise oder Bernaise

c,m

Weille Grundsofie

nach ihren Wiinschen aromatisiert
g1

Dessert

Weille oder dunkle Mousse au Chocolat

garniert mit frischen Friichten
c.g

Creme briilée
mit weiller Schokolade und Grand Marnier
c.g

Obstsalat
mit oder ohne Schuss und Minze

Frucht crumble

mit Tonkabohne
a,c, g

Nougatmousse
c, g

Schoko Brownies

an Fruchtkompott
a,c, g

Gerne gehen wir auch auf ihre personlichen Wiinsche und Vorschlige ein!
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Allergene:
A — glutenhaltige Getreide
B — Krebstiere
C — Eier
D — Fisch
E — Erdniisse
F — Soja
G — Laktose
H — Schalenfriichte
I — Sellerie
J —Senf
K — Sesam
L — Sulfit / Schwefeldioxid
M - Lupine

N — Weichtiere
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